
Restaurant Côté Sud 

 

 

 

La cassolette de lambis   

Mille feuilles de volant aux oursins   

Souskai de Chatou  

Poêlée de coquillages 

Velouté de giraumon aux crevettes 

Aumônière de crabe 

Le bouquet d’écrevisses 

Carpaccio de poisson au lait de coco 

Composé votre entrée végétarienne 

  



 

 

Médaillon de bourse soufflé  la langouste 

Darne de dorade en chemise de poitrine fumée 

Velouté de curry 

Filet de loup à la vanille et citron vert 

Duo de saumon et d’écrevisse 

Coulis d’écrevisse au gingembre 

La marmite de la mer coté sud 

(Poissons, coquillages, crevette, suivant arrivage) 

Le gratin de lambis 

Poisson grillé (sauce du chef) 

La langouste grillée 

 

L’entrecôte et sa sauce 

(Sauce roquefort, poivre, moutarde) 

Filet de bœuf Rossini 

Médaillon de veau à la crème d’oursin 

Noisette de porc à la goyave 

Flambée au « Trois Rivières » 



 

 

 

 

Pavés de fondants au chocolat 

Coulis d’orange 

 

Moelleux au chocolat 

 

Tartelette safranée au citron 

 

Banane flambée 

 

Flan au coco 

 

Terrine de fruits 

 

Assortiment de sorbets pays 

 

 


